RECEPTY

1) Perníčky od Markétky
https://recepty.vareni.cz/hned-mekke-vanocni-pernicky/
[image: ]


2) Ovesné sušenky s mrkví od Jendy[image: ][image: ]
3) Jahodové nanuky od Domči
[image: ]
4) Palačinky od Ondráška
[image: ]
5) Palačinky od Toma
[image: ]
6) Chléb ve vajíčku od Jeníka (je to i doplňovačka zároveň  ) 
[image: ]
7) Kakaový moučník od Jáchyma
[image: ]


8) Rodinný dort Niki
[image: ]




9) Sirup od Terezky
[image: ]
10) Bebedortík od paní učitelky Radky[image: ]
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CO BUDES POTREBOVAT: _ ho opatrné rozbal a fikmo
BeBe jemné podle potfeby { jednotlivé plitky.
g | na talifku jedté
ozdobit Slehackou a Cer-
stvjm nebo kompoto-
v§m ovocem.

Brumikova rada:
Pokud t¢ bude honit
misnd a_nebudes moci
vydrzet do druhého dne,
‘nadrob si zbylé suSenky
do zbytku krémil

Zes si pochutnat hned.

: Potom si, podle navodu
na obalu, priprav salek (asi 100 ml)
kakaového a &lek vanilkového pudin-
gu. Ke kazdému z nich pfidej polovinu

‘misla s cukrem a ve dobfe promichej.

Brumikova rada:
Pousij puding ktery se nemusf va-
fit, mizes si ho pripravit sim, bez
pomaci maminky.

5. Na stil si poloZ kus alobalu
pielogeného na pil aby tvofil
tou vrstvu. Potom si vezmi pifborovy
i a natirej jednotlivé sulenky stfi-

davé kakaovou a vanilkovou néplni.

Sklédej je postupné za sebe a boto-
vy ez nakonee pokape] trochou
mlélca, smetany nebo ovocné Sty

G g U5, pevné zabal do alobalu.

JAKJINAK:

Na phiprava fezis mitied pouiit, stejné jako Brumil suerly riznjch barev.

Zidké tak zajimayé kombinace svéého a tmavého tésta svanilkovim akalo-
kem urité viechmy piekvapis. -

vym krémem. Pékné naservirovanjm zakus
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